
Акт Мб
проверки столовой комиссией по питанию

l4.*3.2825.

ЩелЬ пРОведения общеtтвенного контроля: цредоOтавление горячеrо IIитания шIкольникам
и 0рганизация работы столовой.

Мы. .lлены комиссии общественного кOкц)оJIII п0 llитulнию:
Овсянникова С.В. - прсдставитель 00дительской обrцественности,
Тарелкина Л.И,-заместитель директора шо УВР, ответственýая. за организацию питаниr{ в
пrколе;
Макарова О"Е.- родитеJь 8-А класса

сФставиltи настоящий акт в том. что была шровед9на проверка организаlр{и работы столовой
На момsнт проверки установлено:

l ВплановомпOрядкеидетобесгiсчениегорячимпитаниемшкодьЕиков 1- 11, клаýсов,
с Школьной столовой на 14 марта было предложеЕо разнообразное меяю,

способствующее оздOрOвлению у{а]дихся.
r Коьqиссией установлено) tITo работникаl,м столовой соблюдены требования

санитарных прав}Iл по А,rассе тiорчий блrод, их пиrцевой и энергетической ценности,
суточной потребнооти в основных витаминах и микроэдементах.

. Производствсl готовых блюд осуtцествляется. в соответствии с технологическими
картами, в которых отражена рецептура и технологи-rI IIриготавлIiIваемых блюд и
кулиЕарных изделий.

О Столовая обесшечена дOстаточным коJIичеством стOловой посуды и приборами, в
целJlх соблюдения ilравил мытья и лезинфекции в соответствии с требованIб{ми
Еастоящих санитарных fiравил, а такхtе rшкафами дjш ее храненля около раздаточной
линии,

. Уборка обеденных заJIов проводится после каждого приема пиIци. Обедеrrные столы
MoiýT горячей Ёолой с добавJтеЕйем мсющих средств, иЁiit]rrьзуя сll,ецйаJ1ьнФ
ВыДеленную ветошь и промаркированную тару длrI чистой и испOльзованной
ветоши.

о Моюшие и дезинфиuирующие средства хранят в таро изгOтовитеJuI в сп9циальi{о
отведенных мес,гах, н9достуЕных дJIJт учащихся, отдельЕ0 от пищевых продуктов.

- В об,еДеЕЕOlчf за-iе, ýа вйдfiотyl ýfеýте, ]чrеЕю, утБер)fiдsн}r0е дrrректорФi.л llIltoлbl в
кOтором }казьIваются сведения об объемах блюд и назваýия кулинарных изделий.

О Не привJIекаются учащиеся к рабстам" связанньiм с Iтриготовлениеiй пищи, чиýтке
овОщеЙ, Рездаче готовоЙ пищи, резке хлеба, мытью посуды, уборке шомеrцений.

о /{ля мытья р}к установлены умываJIьýые раковины.
е С целъrо кФiiтроэrя по ссб;тюдеЁ?riФ техitолотlIтigского ц)оцеЁса отбирается с},тOчЕая

проба от ках<дой партии приготOвленньlх блюд.
r Запрещенные пр{)дукты в питании детей не употребляются.о Классные руковOдители следят за sрганизованным питанием учаrцихся.

ВЫВоД: .Комиссия признала работу столовой и организацию питаниJI удовлетворительной.
ýрететтэит1 к заняечататtй 0о стOроýъ1 провЁряtФт]dтiх нет.

члены ко]иисси
овсянникова С.В,
ТарелкинаЛИ с
}lакарова О.Е


