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Комиссия в составе: председатель Плетнёв О.В. - директор
члены комиссии: Тарелкина Л.И. - заN{. директора по УВР

Проскурякова Т.В. - зам. директора по АХЧ
Овсянникова С.В. - член бракеражной комиссии

20 январЯ 2025 г. rrроверила оргаЕизацию горячего питания и соблюдение санитарно-
гигиенических норм в школьной столовой.

В ХОДе ПРОВерки установлено, что выIIолняются натурtlльные нормы питания обуrающихся в
полном объеме:
- вьD(од готовьIх б:rтод соответствует нормчtм, утвержденным в технологических картах;
- на все блюда разработаны технологические карты;
- соблюдаЮтся техноЛогии пригОтовлениЯ блюд и сроки реЕLтизащии готовой продукции;
- вьшолняются требования к содержанию отдельньD( цехов пищеблоков, а также хранению
спецодежды работников пищеблоков;
- сугочные пробЫ отбираютСя и хранrIТся в соотВетствии с требованиями;
- ведется журнаJI бракеража готовой прод}кции;
- осуцесТвJIr{етсЯ бракераж за прод}ктап{и и продовоJьственным сырьем, поступающим в
школьную столов}.ю;
- использ},ются дезинфицир}.ющие средства д:ш обработки рук работниками пищеблоков;
- соблюдается инструкция для мытья к}хонной и столовой посуды;
- инвентарь промаркирован и соответствует реt}льному использованию;
- имеются должностные инструкции работников пищеблока;
- соблюдаются требования К хранению прод}ктов питания, в том числе сроки хрilнения,
температура- их товарное соседство:
- своевреМенно проводятся поверки техЕологического и весоизмерительного оборудования.

Предложе ния и рекомендации :

l .Заведуюшдей производством Савченко А.А. продолжить:
- осущесТвление систематического KoHTpoJUI за производством и санитарЕо-гигиеническими
нормчtми в школьной столовой;
- контролировать наличие кипяченой воды, с целью обеспечения питьевого режима;
- контролировать наличие головных уборов уработников пищеблока; t
- неукоснительно соб.тподать СанПиН 2.4.5.2409-08 Санитарно-эпидемиологические требования к
организации питания обучающихся в общеобразоватольньж r{реждениях, учреждениях
начального и сроднего профессионаJIьного образования



- систематизироваТь испольЗуемьiе прИ приготовлении rrищи принадлежности, убрать все
неисIIользуемые или редко используемые инструменты на хранение.

2.Классньпrд руководитеJuIм, дежурным учитеJuIм :

- системаТическИ следитЬ за соблюДениеМ гIравиЛ личной гигиены обучаюrцимися (мыть руки
перед едой);
- контролировать прием rrищи обуrающимися;
- контролИроватЬ прием пищи обуrающимися льготной категории.

3. Тарелкиной Л.И. - зам. директора по УВР, ответственному за организацию питания;
- осуществлять контроль за организацией питания обуrающихся, контролировать приом lrищи
обl.rающимися льготной категории.

Председатель комиссии

члены комиссии:
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