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Комиссия в составе: председатель Плетнёв О.В. - директор
цчены комиссии: Тарелкина Л.И. - зам. директора по УВР

Проскурякова Т.В. - зам. директора по АХЧ
Овсянникова С.В. - член бракеражной комиссии

18 ноябрЯ 2024 г. проверила организацию горячего питания и соблюдение санитарно-
гигиенических норм в школьной столовой.

В ХОДе ПРОВерки установлено, что выполняются натурirльные нормы гIитания обуrающихся в
полном объеме:
- вьIхоД готовьD( блюД соответстВует нормаN4, утвержденным в технологических картах;
- на все бrпода разработаны технологические карты;
- ообrподаЮтся техноЛогии пригОтовленIбI блюд и сроки реализации готовой прод}.кции;
- вьшолняются требования к содержанию отдельньIх цехов пищеблоков, а также хранению
спецодежды работников пищеблоков;
- суточные пробы отбираrотся и хранятся в соответствии с требованиями
- ведется журнал бракеража готовой продукции;
- ос}ацесТвJUIетсЯ бракераЖ за продуктами и продовольственным сырьем, пост}.IIающим в
ШКОЛЬНУIО СТОЛОВУЮ;
- использ}тотоя дезинфицир}тощие средства для обработки рук работниками пищеблоков;
- соблюдается инстр}.кция дJUI мытья ку<онной и столовой посуды;
- инвентарь промаркирован и соответствует реrrльному использовtlнию;
- имеются должностные инструкции работников пищеблока;
- соблюдаются требования к хрtlнению продуктов питаIтия, в том числе ороки хранения,
температура, их товарное соседство;
- своевреМенно проводятся гIоверки технологического и весоизмеритеJьIIого оборудования.

Предложе ния и рекомендации :

1.Заведующей производствоМ Савченко А.А. продолжить:
- осущесТвление систематического KoHTpoJUI за произВодством и санитарно-гигиеническими
нормЕtми в школьной столовой;
- строго контролировать срок годности открытой продукции, не допускать нахождения на
пищеблоке открытой прод}кции без бирки с датой вскрытия; 1

- контролировать нzlлитIие головных уборов у работников пищеблока;
- неукоснительно соблюдать СанПиН 2.4.5.2409-08 Санитарно-эпидемиологические требования к
организации питания обучающихся в общеобразовательньIх учреждениях, учреждениях
начального и среднего профессионaшьного образования



2.Классньпл руководитеJuIм, дежурЕым )л{итеJuIм :

- систематически следить за собrподением правип личной гигиены обучающимися (мыть руки
перод едой);
- контролировать прием пищи обl^лающимися;
- коIIтролировать прием пищи обуrающимися льготной категории.

З. ТаРеЛКиной Л.И. - зам. директора по УВР, ответственному за организацию гIитания:
- осущесТвJUIтЬ контролЬ за органиЗацией питzlния обl^rающихся, контролировать прием пищи
обу,rшощимися льготной категории.
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