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ГIРОВЕРКИ РЛБОТЫ ШКОЛЬНОЙ СТОЛОВО

Муниципального бюджетного общеобразовательного rфеждения
Горола Керчи Республики Крым кСпециа;tизированнЕUI школа Jtl9 с углубленным из}цIением

английского языка имени Щ.С. Калининa>)

Комиссия в составе: председатель Плетнёв О.В. - директор
. члены комиссии: Тарелкина Л.И. - заIчI. директора по УВР

Проскурякова Т.В. - зам. директора по ДХЧ
Овсянникова С.В. - член бракеражной комиссии

11 сентября 2024 г. проверила организацию горячего питания и соблюдение санитарно-
гигиенических Еорм в школьной столовой.

В ходе проверки установлено, что выполняются натуральные нормы питания обуlающихся в
полном объеме:
- ВьЖоД готоВьIх блюд соответствует HopMaIvI, утверкценным в технологических картах;
- на все блюда разработаны технологические карты;
- срблюлаются техЕологии приготовлениrI блюд и сроки реаJIизации готовой продукции;
- вьшолняются требования к содержанию отдельньж цехов пищеблоков, а также хранению
спецодежды работников пищеблоков;
- сугочные пробы отбираются и храшIтся в соответствии с требоваrтиями;

- "Нfr:###РЖffi;"Т;"х#^WiН,I'" продовольственным сырьем, поступающим в
rrткольн}то столовую;
- используются дезинфицирующие средства для обработки рук работниками пищеблоков;
- соблюдается инструкция для мытья кухонной и столовой посуды;
- иIIвентарь промаркирован и соответствует реальному использованию;
- имеются должностные инструкции работников пищеблока;
- соблюдалотсЯ требования К хран9ниЮ продуктоВ IIитания, в том числе сроки хранения,
температура, их товарное соседство;
- своевременно проводятся поверки технологического и весOизмерительiтого оборулования.

ПрелложеЕия и рекомендации:

1 .Заведующей производством Савченко А.А, прололжить :

- -осУщесТвлеЕие систематического контроля за производством и санитарно-гигиеническими
нормами в школьной столовой;
- контролировать наJIитIие кипячоной воды, с целью обеспечения питьевого режима;
- коuтролировать налиlме головЕьгх уборов у работников пищеблока; т
- неукоснительно соблюдать СанПиН 2.4.5.2409-08 Санитарно-эпидемиологические требования к
организации питания обуrающихся в общеобразовательных rIреждениях, учреждениfх
начального и среднего профессионального образования
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2.Классньrм руководителям, дежурным rIителям:
- Gиотоматически следить за соблюдением правил личной гитиены обучающимися (мыть руки
перед елой);
- контролировать прием пищи обуrшощимися;
- контроJIIФов&ть IIpиeIlr пищи обуrающимися Jьготной категории.

3. Тарелкипой Л.И. - зад{. директора по УВР, ответственному за организацию питания:
- оýущ9ствлять кOнтроль за организацией питания обlчающихся, контролировать прием пищи
обучаrощимися льготной категории,

Прелоед&тель комиссии

члены комиссии:

Плетнёв о.В

Тарелкина Л.И. ,

Проскурякова Т.В.

овсянникова С.В.


